2 Handvoll Haselniisse

4 Handvoll Endiviensalat

4 Aprikosen

200 g frische SiiBkirschen
150 g Feta

2 EL Qlivendl

1 EL Kokosbliitenvinaigrette
Salz

Chiliflocken

fir 2 Personen

1. Die Haselniisse in einer Pfanne ohne Fett bei mittlerer Hitze résten und
anschliefiend beiseite stellen.

2. Salat gut waschen und trocken schleudern. Aprikosen waschen, entsteinen
und in Spalten schneiden. Kirschen waschen, halbieren und entsteinen. Den

Feta in kleine Stiicke schneiden.

3. Olivendl und Kokosbliitenvinaigrette zu einem Dressing verriihren. Mit Salz
und Chiliflocken abschmecken.

4. Alle Zutaten vermischen und mit dem Dressing betraufelt servieren.

Tipp: Wer mag streut zusatzlich nach ein paar Kokoschips {iber den Salat!




