etwa 3 Handvoll frischer Feldsalat
4 Weinbergpfirsiche

125 g Mozarella di Bufala wovopgevin
Saft einer 1/2 Limette

1 TL Agavendicksaft

5TL Olivendl

1/3 TL Chilliflocken

Chillifaden

4 7Zweigchen Johannisheeren

Salz

fir 2 Personen

1. Den Feldsalat waschen, putzen und trocken tupfen. Die Pfirsiche waschen,
trocken tupfen, halbieren entkernen und in kleine Stiickchen schneiden. Die
Johannisbeeren-Zweigchen ebenfalls waschen und trocken tupfen.

2. Den Limettensaft, den Agavendicksaft und das Olivendl zu einem Dressing
verriihren. AnschlieRend mit Chiliflocken und Salz abschmecken.

3. Den Feldsalat zusammen mit den Pfirisichstiickchen in eine Schiissel
geben. Den Biiffelmozzarella mit den Fingem zerreien und ebenfalls dazu
geben. Das Dressing (iber den Salat geben und den Salat mit den
Johannisbeerzweigchen und einigen Chilifaden servieren.




